Buffémenyer

Plockbuffé (228:-/person)
Skagenbouché

Couscoussallad med fetaost & Kalamataoliver
Inkokt laxfilé med srtaioli & rostade rotfrukter
Serranoskinka med hyvlad Manchego
Fliskfilé med blomkalscreme
Tunnbrédsnurra med roke radjur & lingonkesella
Rostad potatis med chilibearnaise
Appelkaka med lemoncurd

Medelhavshbhuffé (196:-/person)

Brod med pesto

Grekisk Bondsallad stekt Tzatziki

Tomat- och Mozarellasallad
Mascarpone med soltorkad tomat

Kryddiga rikot med limeyoghurt

Oliv & citronmarinerad kycklingfilé
Salami

Parmaskinka

Helstekt kotlettrad med tonfiskdressing & kapris
Potatissallad med basilika, vitlok & hyvlad Parmesan
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Forrattstallrik med V2 hummer och en dillkokt havskifta
Tre sorters brod

Sallad med musslor & couscous

Rikor med skal

Rokta rikor

Aioli, Rhode Island

Brie med druvor & selleri

Lagrad ost

Brytbrod

Sallad med champinjoner & rostade rotfrukter
Varmrokt S:t Annalax med dilldressing smaksatt med Boxholmsost
Rokt lammstek med havtornscreme

Notrulle fran Skonero med rodisksmarmelad

Ost fran ]ur Ss mejeri med Link&pingsknicke & Hettamarmelad

Parontartlette med kardemummacreme
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